A Junta de Andalucia

Andalucia
Gastrondmica —
Descubre los
Sabores de la
Regidn

Descripcion

Breve

Un canal de YouTube dedicado a explorar la rigueza culinaria de una region especifica. Presenta recetas tradicionales, entrevistas con chefs, visitas a los mejores
restaurantes, mercados y secretos gastrondmicos. Ademas, promueve el turismo culinario de la regién con un enfoque atractivo y dinamico, dirigido a amantes de la
gastronomia y viajeros en busca de experiencias Unicas.

Segmentos de
Q Clientes

Clientes principales: Restaurantes, tiendas de alimentos frescos y consumidores urbanos interesados en productos de proximidad y sostenibles.
Clientes secundarios: Escuelas, centros comunitarios y turistas que buscan experiencias educativas y practicas relacionadas con la agricultura urbana.
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g Socios
Clave

Proveedores: Empresas
especializadas en sistemas
hidropdnicos y materiales agricolas
sostenibles.

Colaboradores locales:
Restaurantes, tiendas de alimentos
frescos y mercados ecoldgicos.

Educativos: Escuelas y
universidades que deseen
participar en actividades formativas
y visitas guiadas.

Comunitarios: Asociaciones
vecinales y organizaciones que
promuevan la sostenibilidad y el
consumo responsable.

Estructura

?g Actividades
Clave

- Implementacion y mantenimiento de sistemas hidroponicos para
la produccion sostenible de frutas y hortalizas.

- Comercializacion de productos frescos mediante canales locales
y digitales.

- Organizacion de talleres y actividades educativas para fomentar
la sostenibilidad y la agricultura urbana.

- Colaboracion con restaurantes y negocios locales para asegurar
una distribucion constante.

Recursos
Clave

Equipo humano: Emprendedores jévenes y personal capacitado
en técnicas hidroponicas y sostenibilidad.

Infraestructura: Instalaciones adaptadas para el cultivo
hidroponico, almacenamiento y distribucion.

Tecnologia: Equipos de riego, iluminacion LED y sensores que
garanticen un monitoreo preciso del cultivo.

Colaboraciones: Proveedores de tecnologia agricola, centros
educativos y socios locales interesados en sostenibilidad.

de Costes

nutrientes.

demanda.
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Iniciales: Inversion en sistemas hidropdnicos, adecuacion del espacio de cultivo y compra de semillas y

Recurrentes: Costos operativos como electricidad, agua, mantenimiento de equipos y personal.
Variables: Gastos asociados a talleres educativos, promocién y expansion de la produccion segun la

@ Fuente
de Ingresos

Consejos para
Emprender

Q Propuesta
de Valor

Produccion local y sostenible:
Alimentos frescos cultivados con
técnicas hidroponicas que optimizan
el uso de recursos naturales como el
agua y el espacio.

Reduccién del impacto ambiental:
Menor huella de carbono al eliminar la
necesidad de transporte de larga
distancia.

Educacion inclusiva: Talleres y
visitas guiadas para fomentar el
interés y la conciencia sobre practicas
agricolas urbanas y sostenibles.

Relaciones

con Clientes
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Educativa: Talleres practicos y visitas guiadas para ensefar técnicas
de cultivo urbano y sostenibilidad.

Interaccién directa: Ventas en mercados locales y comunicacion activa
con los clientes para entender sus necesidades.

Fidelizaciéon: Modelos de suscripcidn con entregas regulares y
descuentos para clientes frecuentes, ademas de contenido exclusivo
sobre agricultura urbana.

@ Canales

Directos: Venta en mercados locales, ferias agroecoldgicas y a través
de la propia granja.

Digitales: Plataforma en linea para pedidos de productos frescos,
suscripciones y reservas para talleres.

Colaborativos: Alianzas con restaurantes, supermercados locales y
asociaciones de sostenibilidad para ampliar la distribucion.

- Venta de productos: Frutas y hortalizas cultivadas localmente para restaurantes, mercados y consumidores finales.
- Actividades educativas: Ingresos por talleres y visitas guiadas para escuelas, grupos comunitarios y turistas.
- Modelos de suscripcién: Servicios regulares de entrega de productos frescos a hogares y negocios.
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Adopta tecnologia avanzada: Utiliza sistemas hidroponicos eficientes que optimicen recursos y maximicen la produccion.
Crea alianzas estratégicas: Colabora con restaurantes y mercados locales para asegurar un flujo constante de clientes.

Educa a la comunidad: Promueve talleres y visitas para involucrar a los ciudadanos en la agricultura urbana.

Diversifica tu oferta: Desarrolla modelos de suscripcion y productos personalizados segun las preferencias del mercado.

Enfécate en la sostenibilidad: Destaca el impacto ambiental positivo de tus practicas para atraer a consumidores conscientes.

Consejo clave: Integra tecnologia, sostenibilidad y educacién en tu modelo de negocio para generar impacto econémico, social y ambiental.
Mensaje motivador: jConvierte espacios urbanos en fuentes de alimentos frescos y sostenibles! Lidera el cambio hacia una agricultura urbana innovadora que beneficie a las personas y al planeta.



