A Junta de Andalucia

Fabrica de Embutidos
Artesanales con
Certificacion de Origen

Descripcion

Breve

Descubre el auténtico sabor de Andalucia con embutidos artesanales elaborados con ingredientes locales y métodos tradicionales. Esta fabrica no
solo garantiza productos de alta calidad con certificacion de origen, sino que también ofrece una experiencia inmersiva a traves de tours guiados,
donde los visitantes podran aprender sobre el proceso de produccion y disfrutar de degustaciones exclusivas.
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Segmentos de

Clientes

Clientes principales: Consumidores nacionales e internacionales interesados en productos gourmet y de alta calidad.
Clientes secundarios: Tiendas especializadas, restaurantes y distribuidores de productos tradicionales que buscan alimentos con certificacion de

origen.

g Socios
Clave

Estrategias: Asociaciones de
productores locales y organismos de
certificacion para garantizar la calidad
y autenticidad de los productos.

Tecnologia: Proveedores de equipos
y herramientas para la produccion
artesanal y sostenible.

Comunitarios: Organismos turisticos
y gastronémicos que promuevan el
turismo cultural y culinario.

Distribuidores: Tiendas gourmet,
exportadores y plataformas de e-
commerce interesados en productos
artesanales.

Actividades
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- Produccion de embutidos artesanales siguiendo métodos
tradicionales y estandares de calidad.

- Promocion de los productos mediante estrategias digitales y
participacion en eventos gastronémicos.

- Organizacién de tours turisticos que incluyan demostraciones
del proceso de produccion y degustaciones.

- Gestion de la certificacion de origen y control de calidad en cada
etapa de la produccion.

Clave

Recursos
Clave

Equipo humano: Artesanos con experiencia en técnicas
tradicionales, personal capacitado en turismo y ventas, y
especialistas en certificacion de calidad.

Infraestructura: Fabrica equipada con tecnologia para cumplir
con estandares de calidad y sostenibilidad, y areas disefiadas
para visitas guiadas.

Alianzas estratégicas: Proveedores locales, distribuidores
internacionales y organismos certificadores de origen.
Financiamiento: Inversion inicial en infraestructura y promocion,
con posibilidad de subvenciones para proyectos de promocién
gastronémica y sostenibilidad.

Estructura

de Costes
Iniciales: Inversion en la construcciéon y equipamiento de la fabrica, obtencién de certificaciones y desarrollo
del programa de tours turisticos.
Recurrentes: Costos de produccién, mantenimiento de la infraestructura y promocion de productos.
Variables: Gastos relacionados con la diversificacion de productos y la ampliacion de la capacidad de
produccion.
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Consejos para
Emprender

Propuesta
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Diferenciacion: Productos
artesanales con certificacién de origen
gue garantizan autenticidad y calidad,
complementados por una experiencia
turistica que conecta a los
consumidores con la tradicion y el
proceso de elaboracion.

de Valor

Impacto: Promocién de la

gastronomia local, generacion de
empleo local y valorizacion de las
técnicas de produccion artesanal.

Valor afladido: Experiencia Unica que
combina produccion artesanal,
certificacion de origen y visitas
turisticas educativas.

Fuente

Relaciones

con Clientes
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Modelo personalizado: Tours guiados y degustaciones que
crean una conexiéon emocional con la marca.

Soporte continua: Atencion personalizada para clientes online,
con informacion detallada sobre productos, recetas y maridajes.

Fidelizaciéon: Programas de suscripcion para recibir productos
exclusivos y descuentos en futuras compras.

@ Canales

Directos: Venta en la fabrica, donde los visitantes pueden adquirir
productos después de los tours.

Digitales: Plataforma de e-commerce para la venta directa a
consumidores nacionales e internacionales.

Colaborativos: Distribucion a través de tiendas gourmet, mercados
locales y exportadores especializados.

de Ingresos

- Venta directa de embutidos en la fabrica y a través de plataformas digitales.
- Ingresos por las visitas guiadas, degustaciones y experiencias turisticas asociadas.
- Distribucién a mayoristas y tiendas especializadas interesadas en productos con certificacion de origen.
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Valora la tradicién: Resalta los métodos tradicionales de elaboracion como un distintivo Unico que atraiga a consumidores interesados en la autenticidad. Fomenta la sostenibilidad: Utiliza ingredientes locales y
practicas sostenibles para destacar en un mercado que valora el respeto al medio ambiente. Aprovecha el turismo gastronémico: Ofrece experiencias inmersivas que conecten a los visitantes con el proceso de
produccion y la historia de los embutidos. Diversifica la oferta: Considera incluir productos adicionales como aceites aromatizados o mermeladas que complementen los embutidos. Expande tu alcance: Disefia
estrategias digitales para llegar a mercados internacionales y posicionar los productos en el segmento premium. Consejo clave: Rodéate de un equipo apasionado por la gastronomia local y la tradicion artesanal
para garantizar la calidad y autenticidad en cada producto. Mensaje motivador: Si estas listo para convertir la tradicion cordobesa en un referente mundial, jeste es el momento de transformar la gastronomia local

en una experiencia inolvidable y sostenible!



